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o [rasalate

I'insalata verde Fr. 6.50
I'insalata mista Fr. 8.50
Greca Fr. 15.00

insaluta mista, Feta, ofive nere o éyx/ba//e rosse (7a)

I'Insalata Vodese Fr.  17.00
insabata nista, &eaag e [omino }/1}//22&‘0 (7a)

'Insalata Valtellina Fr. 18.00
insabata mista, Bresaota, Uovo sodo e Arocads (3a)

Insalata Fitness Fr.  18.00
con Folly ?ﬁ@}//&fa

Caprese Fr. 16.00
Fomodors], Mozzarella & Bufale, Mo d Hlira, Basitico e Orjpano

Nizzarda Fr. 15.50

insalata nista, Uovo sody e [onno (4a)
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y//' #f{b‘/ﬁaﬂ‘/ﬁ(/'

gli Involtini Primavera Fr. 12.00
ripren & FPrinizie dell orto (9a) (6a)
il Carpaccio di Manzo Fr. 19.00

con Fucoln e way//e d fmm
il Vitello Tonnato Fr. 20.00

con ta Sabea Antica of 5%%/60 (3a) (4a)

il Roastbeef di Fassona Fr.  20.00
con o sua Sabea Tartare

la battutina di Fassona alla punta di coltello (120gr. Circa) Fr. 20.00
condita all Abbese con Crema d /Da/‘/f(@}//&/m ed emilsione di Caorty d wovo

i Moscardini alla Gallega Fr. 19.00
con Croston’ & Fane rero (14a)

il Ceviche di Tonno Fr.  20.00

al /%/g/o e Arocado (4a)
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/ nostrr Frimi

I Tajarin (i Tagliolini) fatti in casa Fr.  23.00
con Fonduta VVabilostana e [ artufs nero invernate (13) (3a) (7a)

il Plin “ il raviolo pizzicato della tradizione Langarola” Fr.  20.00

fareits of Formaggio d Athe Tieiese, Fontina, cotto e servits
wel fieno Maggengo ¢ Tino (1a) (3a) (7a)

il Risottino Vallemaggia Fr.  21.00

/Oa/az e fa-/‘m///b delln Valte (7a) (1b)

i Paccheri di Gragnano “Selezione Gerardo di Nola” Fr.  24.00

/P//b/é/(/ & Mozzarella d gafa/a e fzm/e/‘/
su orema di Fisell) e Menta (1) (2a) (7a)

le PENNE o gli SPAGHETTI

Pomodoro Fr. 14.00
Bolognese Fr. 15.50
Pesto Fr. 15.00
Carbonara Fr. 17.00
gli GNOCCHI

Pomodoro Fr. 14.00
Bolognese Fr. 15.50
Pesto Fr. 15.00

Aurora Fr. 16.50



AM|CI d BACCO TR Tori-ENoTEC [ gi, TENNIS CLUB LOCARNO

/ Seoond)

la battuta di Fassona alla punta di coltello (250gr. Circa) Fr. 32.00

condjta ol Alhese con seaplle di Grana Padano, Germopd),
Fatate rosolate e Verdurine

la tagliata di Fassona (250gr. Circa) Fr. 32.00
con Fatate rosobate ¢ Verdure & St Lagrone

la Bisteccona di Fassona (200gr. Circa) Fr. 29.00

con Fatate rosolite ¢ Verdwrie di S Lagione

il Filetto di Toro “alla Zio Cinz” Fr.  42.00
Lardelta e cotts i graticols, con Fatale rosolate e Verdure

il Cordon Bleu di Vitello Fr. 32.00
cotty nel Burro aé/'aﬁ/f/'aab‘q con Fatate Fritte (1a) (3a) (7a)

la Catalana alla Plancia Fr. 40.00

&a/r(//,' Astice, famfa/‘/,' /De/ﬁam/(/,' &/ba//atzfo e /M/m/a/‘/ (2a)

il Cubo di Tonno Croccante Fr. 29.00
[itetts di Tomno rosss, insalutina di Germogt e Misticanza df Campo (42)
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1on € facite cammiare da solh per la Campagns,

senza medilare Su 7«a/amz, s

il Vitello Tonnato

con o Sabea Autica of 5%&@/60

I Plin “jl raviolo pizzicato della tradizione Langarola”

faﬁa/fa o/ /5/%@;////0 d 2‘7/% [ieinese, cotto e servito nel f/é/(a /%//e/yo e [ino

la Battuta di Fassona alla punta di coltello

condita all Albese con wa}/?é d f/‘a/m Fadano e &wﬂq}//

Fr. 44.00

Muinimo- 2 persone, Tempo di preporazione circo 20 minuntl
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“ el /(a«f/‘aya/o n e dolce,.

/)

Y 7«@&&‘0 mar

I Moscardini alla Gallega
con Crostons &' FPane nero

I Paccheri di Gragnano “Selezione Gerardo di Nola”

/P//b/é/(/ & Mozzarella d gafa/a e fa/r(/e/‘/ su crema di Fisell) ¢ Menta

il Pave di Pescato

ar /D/‘afm/ //@af/feﬁ/‘w{w'

Fr. 50.00

Minimo 2 persone, Tempo di preporazione circo 20 minuwti
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L Tartufo- Nero

Dol crepuscolo, guando le nebbie dellantunno confondono U contforni
delle colline di Langa, del Roero e del Monferrato, nwomini e cani
percovrono Uinerori gelosamente conservoti nella memoria, quosi wn
pellegrinaggio troccioto dall'esperienzo tra plioppl e tiglh e lungo pendii
A querce e salici: E o ricerco del tartufo, L divino bianco dUAlba od il
pur uwmide tortufo nero, che, da Luglioo o Dicembre, scotenoa coni e
"triftlad” in una goro oavincente e appossiononte A cul sio favoleggercs
nelle osterie per tutto- Uumverno:

la battuta di Fassona alla punta di coltello 120 gr. Fr.  29.00
condifa all Albese con scaglie di Grana Padano, Germogli
Tartwfo- (5/6 gr.)e Fonduto di Fontina

le Ovette al Cereghin Fr.  21.00
con Grottotina di Tortufo- (5/6 gr.)

| Tajarin (i Tagliolini) fatti in casa Fr.  23.00
con Fonduwta Valdostana e Tartufo- (S5/6 gr.)

il Plin “il raviolo pizzicato della tradizione Langarola” Fr. 29.00
forcito- al Formaggio- P Alpe Tiecinese, cotto e servitor
nel Fleno Maggiengo- , Tumo e Tartufo- (S5/6 gr.)

la battuta di Fassona alla punta di coltello 250 gr. Fr.  42.00
condito ol Albese con scaglie di Grana Podano , Germogli,
Tartufo- (5/6 gr.) e Fonduto di Fontina

la tagliata di Fassona 250 gr. Fr.  42.00
con Patote rosolate , Tartufo- (5/6 gr.) e Fonduto di Fontina
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r OQvetto al Cereghin
con Grottotine di Tortufo

i Tajarin (i Tagliolini) fattiin casa
con Fonduwta Valdostona e Tartufo-

la battuta di Fassona alla punta di coltello
condito all Albese
con seaglie di Grona Padano, Germogls
Tartufo- e Fonduta dio Valdostona

Fr. 58.00

Vini consigliati:

BARBERA Superiore “Pico Gonzaga” DOCG cl.75 Fr. 47.00

Societa Agricola Castello di Uviglie - Rosignano M.to
DBarbera 100%

BAROLO Cru - Rocche di Castiglione DOCG cl.75  Fr. 98.00
Azienda Agricola ROCCHEVIBERTI - Castiglione Falletto

PBarcle 100%
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Flatty delly tradizione Asiatica

preparati dalla nostra
AN

gli Involtini Fr. 12.00
Fiplent’ con b prinizie dell Orets

Il Riso Srilankese Fr. 20.00
Lentioohre, /Dc;ﬁaa/a/f(, Fol Sambel e Verdure di S lagione

il Riso Fritto Fr. 23.00
con Verduwrne e &W/@M’ a/ 56(/‘/‘%
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I'Insalatina mista

e

1 Cestello

Alette d| Pollo

con

Patate Fritte

Fr.27.00

Supplemento Alette:

4 pezzi Fr. 7.00
6 Pezzi Fr. 10.50
8 Pezzi Fr. 13.50
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; Doler o i fe/a 0o

i Dolci della Casa Fr. 8.50

le Coppette di Gelato Artigianale “Margherita” Fr.  5.00

Fiorditatte
Vd/{y//a
Croecobats
Nocerota
Caffe
Histacehio
Mengo
Lampone
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f// #J;ﬁamy/

gli Asparagi alla Parmigiana Fr.  16.00

/061/%(7/22/(0 e Burro

gli Asparagi alla Milanese Fr.  18.00

con Uora, /Da/wy/a/w e Burro

la Bisteccona di Fassona Fr.  35.00
oon A;ﬂamz% Uova, %ﬁmy/&/m e Burro

la Pizza agli Asparagi Fr.  18.00
Fomodors, Mozzaretlh, AS;MM///@ Uovs



